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Zutaten

Flr ca. 12 Cake-Pops

Fiir die Cake-Pops:

400 g Rihrkuchen
(z. B. kleiner Kastenkuchen
oder fertig gebackener Kuchen)

100 g Frischkase
200 g weil3e Kuvertulre

24 kleine Schokolinsen
oder Zuckeraugen

12 Cake-Pop-Stiele

Zum Dekorieren:

etwas weil3e Kuvertlre
(zum Fixieren der Augen)

nordseekrimiwelt.de

Zubriung

e

Kuchen zerbroseln

Rihrkuchen in einer groBen Schiissel
fein zerbroseln. Frischkase dazugeben
und alles zu einer formbaren Masse
verruhren.

Kugeln formen
Aus der Masse 12 gleich grol3e Kugeln
formen und fur ca. 30 Minuten in den
Kihlschrank legen.

Uberziehen

Kuvertlre schmelzen. Die Stiele kurz
in die geschmolzene Kuvertire tauchen
und in die Kugeln stecken. Cake-Pops
vollstandig mit Kuvertlre Uberziehen
und etwas abtropfen lassen.

Augen aufsetzen

Solange die Schokolade noch weich ist,
zwei Schokolinsen oder Zuckeraugen
als Augen aufsetzen. Zum Trocknen
aufrecht in ein Glas oder einen
Styroporblock stellen.




